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CONTENIDO DE LA PRESENTACION

Tendencias en materia de calidad e inocuidad

La certificacion como herramienta para el
acceso a mercados

El Codex Alimentarius como herramienta para el
comercio

El papel de FAO y sus acciones de apoyo al
sector agroalimentario.



El comercio internacional de alimentos
alcanza los 500.000 millones de dolares
al ano. ¢ooz)

EI50 % del comercio mundial de
exportacion de alimentos proviene de
paises en desarrollo.

Extraido de : Mejoramiento de la calidad e inocuidad de las F&H frescas con un enfoque practico: FAO/ESNS, 2005:



El mayor desafio de los sectores
publicos y privados

Mejorar el posicionamiento del sector
alimentario, hacia el mercado-externo e
Interno

Desarrollar actividades necesarias a traves de
todos los eslabones de |la cadena para lograr
productos de mayor valor agregade



PORQUE LA CERTIFICACION COMO
HERRAMIENTA PARA EL INGRESO A
LOS MERCADOS?

Los consumidores de los paises
desarrollados muestran creciente
preocupacion por la
de los alimentos




Tendencias de los mercados
en los ultimos anos

Globalizacion: consolidacion y saturacion de
mercados

Cambios en las tecnologias: produccion, legistica,
almacenamiento

Alejamiento entre la produccion y el consumos
creciente numero de eslabones intermedios en:la
cadena



Tendencias de los mercados
en los ultimos anos

Descomoditizacion de alimentos y mayores
diferencias entre los precios de commodities y
productos “nicho”

Desarrollo de marcas y sellos



Tendencias de los mercados
en los ultimos anos

Sucesivas crisis alimentarias en Europa.(ej..
vaca loca, dioxinas)

Existencia de vacios juridicos en temas de
Inocuidad

Deteccion de enfermedades trasmitidas por.
alimentos cada vez mas frecuentes



EL RESULTADO

Cambios mayores en los requisitos producto-
mercado y producto-cliente

Incremento de requisitos en “Sistemas de
Aseguramiento”, que requieren actividades criticas
en las areas de la calidad e inocuidad

Dominancia de los “minoristas” o “retailers®

Creciente desarrollo e internacienalizacion de
estandares del sector privado



Para el sector agroindustrial:

I Necesidad de
agregar valor a
sus productos

1 Cumplimiento
de las
exigencias con
los protocolos
privados

1 Mayores costos
de acceso a los
mercados y
clientes

Una barrera o una
oportunidad?

Diversificar
Diferenciar

Certificar: Calidad, Inocuidad,
Origen, RS, EC (Comereio
=i [¢0))

Asegurar rastreabilidad



El comUn denominador:
Mayor énfasis en sistemas
Basados en el
Pensados para
y mecanismos de

Incremento de los

%



Que es calidad e inocuidad?

Calidad

Inocuidad




La calidad

Conjunto de propiedades y caracteristicas de
de un PRODUCTO o SERVICIO que
las declaradas e implicitas de los

» Implicitas: lo que es
evidente y esencial
A quién? Orientacion

de mercado > Explicitas: de

conformidad con las
exigencias declaradas




La calidad

i
— Un Ferrari no es un vehiculo de calidad para un
agricultor, porque no se ajusta a las necesidades para
trabajar en zonas rurales.
i

— Qué es un buen caballo para un;, , , ?
= Militar
= Carnicero
® Aficionado a las carreras

Extraido deManual de Capacitacion. Certificacion de calidad de los alimentos
orientada a los sellos de atributos de valor en paises de América Latina, Jean Claude Pons Patrick Sivardiere.Ecocert y FA®; 2002.



Componentes de la calidad

Calidad higiénica, nutricional,
organoleptica

CALIDAD
Calidad de uso, facilidad de

empleo

Aptltud de ConservaC|én EATISFACCIOﬂ [SEGURIDAD} [ SALUD } LSERVIClO}

Calidad psicosocial o
subjetiva: placer, imagen,

salud, seguridad Rastreabilidad

Derecho a elegir




Segun FAOQO, la calidad

1 Estarelacionada con los gue
deben cumplirse en virtud de las leyes y
reglamentos vigentes para que los

y 0
se presenten en forma .

1222 Conferencia Regional de la FAO para Europa, Oporto. 2000.



El Concepto

La inocuidad

La garantia de que los alimentos no causaran perjuicio
al consumidor cuando sean preparados o ingeridos de
acuerdo con su uso previsto. FAO/OMS 1997.




El Concepto

El aseguramiento de la calidad

Parte de la gestion de la calidad orientada a
proporcionar
de que se cumpliran los requisitos de la calidad




El comun denominador de estos
nuevos sistemas es que:

Los procesos de produccion
El respeto por el medio ambiente

La responsabilidad social

El comercio justo
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Nuevo enfogque de FAO,
Comite de Agricultura 2005:

1 La calidad y la inocuidad ....

1 “la aplicacion de medidas reglamentarias y no
reglamentarias en puntos adecuados de |la cadena
alimentaria, desde las practicas anteriores a la
produccion hasta el punto de venta o de
distribucion a los consumidores; de manera gue el
alimento cumpla las normas vigentes”. ...

1 Incluye las BPA, las BPM ....



POR QUE LA CERTIFICACION COMO
HERRAMIENTA PARA EL INGRESO A
LOS MERCADOS?

Procedimiento mediante el cual un organismo
da una por escrito, de que un

esta

Los requisitos deben ser medidos y para ello
debe existir un patron para comparar:

a los



Codex Alimentarius Estandares
USA (1997) Food Safety Initiative.
UE (1998) EUREPGAP.
UK-Assured Produce

UE-Libro Blanco.

DFT-ProSafe.

Certificadores Varios (APPCC).
British Retail Consortium Standard.
ISO (9000-14000-22000).

SQF (1000-2000)

XXXXGAP: (xxxx= nhombre de la cadena
de supermercado).

1 Nature’s Choice (Tesco/UK).

1 CIES-Global Food Safety
Standarization.

1 Produccion organica (ecologica)
1 Comercio ético
|
|

Respensabilidad Social = SA"8000
Sellos de calidad

Adaptado de: Certificacion. Mejorando la calidad e inocuidad de las F&H frescas con un enfoque practico. FAO/ESNS. 2005



Implicancias para el sector
agroindustrial:

Las certificaciones y sellos de calidad ayudan a
crear imagen, dar confianza, segmentar clientes
y mercados

Proveedores calificados:
Cumplen

Proveedores no calificados: )
Riesgo de
No cumplen ser marginados




Implicancias para el sector agroindustrial...

g '.- . & v
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»
Adaptado de: la calidad e inocuidad de las F&H frescas con un enfoque practico. FAO/ESNS. 2005



Esto es calidad?
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Esto es Calidad’?
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AEE] {\ La calidad se distingue a través de un sello o logotipo _ -, L

m En las naciones desarrolladas existen politicas de calidad
institucionalizadas y se controlan en el ambito estatal.

La Agricultura Sonorense en los Mejores Mercados: Frutas
y Hortalizas con Certificacion de Calidad e Inocuidad .
Higiene, sanidad y calidad para frutas y hortalizas. México



http://www.oia.com.ar/prog-alimarg-1.htm







Los sistemas de aseguramiento de |la
calidad e inocuidad, certificables implican:

gg/ = % =7 W

Considerar la cadena en su conjunto, de la mano de los
proveedores

Enfocarse al cliente/mercado

Trabajar en procesos repetibles, medibles, controlables e
interrelacionados

Contar con personas capacitadas para la realizacion de las
tareas

Registrar ...
Desarrollar el concepto de Mejora Continua ...



Requisitos generales en los
principales mercados

Confiabilidad

Inocuidad - higiene, residuos

Informacion al consumidor

1
1
1 Rastreabilidad
1
1

Seguridad

El Caso de Japdn: 2006 Lista
positiva de productos
guimicos

LMRs 0.01 ppm

El Caso de EEUU: APPCC
obligatorio para productos

de alto riesgo: carne, pollo,

jugos, brotes, mariscos.
Ley de bioterrorismo.

El Caso de UE: Enfoque
global de lainocuidad
alimentaria.

Regulaciéon 852/2004
Obligatoriedad de APPCCy
Trazabilidad




Cuando se habla de consumidores,
de empresas orientadas al mercado,
hay que considerar:

1 Quée consumidores?
1 Qué productores?

1 Que mercados estan atendiendo y cuales
son sus requisitos reales? -



Cuando se habla de certificacion hay que
considerar cuales son las limitaciones
para llegar a obtenerla y luego poder
mantener ese estatus:

1 Como integrar los factores que afectan la capacidad de las
empresas de producir alimentos de acuerdora las
exigencias de los clientes y mercados?

1 Como incorporar la gestion en las empresas que tratan de
diferenciar sus productos? -\

1 Cuales son los costos? ——



1 QUE HACEN LOS ORGANISMOS

INTERNAC
APOYAR A
PUBLICOS Y
INDUSTRIA

ONALES PARA
L OS SECTORES

PRIVADOS DE LA
ALIMENTARIA?



1 COMISION DEL
CODEX ALIMENTARIUS

Organismo de referencia para la
OMC FAO/OMS Programa de
Estandares para alimentos: «

desde 1962 _ i s



1 COMISION DEL
CODEX ALIMENTARIUS

1Las Regulaciones y Estandares
Nacionales armonizados con el Codex=-
son aceptados por los Acuerdos.de;lan,
OMC (SPS, TBT) I

Mejorando la calidad y la inocuidad de frutas y hortalizas frescas con un enfoque prdctico. FAO/ESNS. 2005. Presentacién 4.2



CODEX ALIMENTARIUS

1 Es el referente mundial para consumidores,
productores y elaboradores de alimentos,
organismos de control y comercio alimentario
iInternacional.

Objetivos

1 Proteccion del consumidor

1 Practicas eqguitativas en el comercio de
alimentos

1 Coordinacion de todos los trabajos de
normalizacion



CODEX ALIMENTARIUS

1 El sistema de Codex brinda una.oportunidad
Importante a los paises para que trabajen juntos de
forma representativa... Los paises en desarrollo se
pueden beneficiar... al utilizar los textos
fundamentales del Codex cuando establezecan sus
sistema de control de los alimentos. -



CODEX ALIMENTARIUS

1 Comision del Codex Alimentarius
1 165 gobiernos miembros



CODEX ALIMENTARIUS

1 Comite Ejecutivo

1 6 Comités Coordinadores Regionales
1 Secretaria de la Comision

1 9 Comités sobre Asuntos Generales
1 11 Comités de Productos Basicos

1 3 Grupos de Trabajo Intergubernamentales: = W
ad-hoc o 7 }



CODEX ALIMENTARIUS

A nivel nacional

1 Punto de Contacto del Codex

1 Comité Nacional del Codex y P~
subcomitées técnicos S "“5_\.%
]

Y.



CODEX

Desde su fundacion:

Normas para productos

Directrices y codigos de practicas de productos
Normas y Directrices de etiguetado

Directrices y codigos generales sobre higiene

Evaluacion de riesgos para la inocuidad
Normas, codigos y directrices sobre contaminantes de alimentos

Normas, directrices y recomendaciones sobre muestreo, analisis,
inspeccion y certificacion

LMRs evaluados para 243 plaguicidas

Disposiciones sobre aditivos alimentarios para 222 aditivos
alimentarios

Limites medicamentos veterinarios

2579

68_-3

377

Fuente: Qué es el Codex Alimentarius, OMS, FAO, Roma 2005



CODEX

ALIMENTARIUS
1 CODIGOS 1 NORMAS
1 PRINCIPIOS . D|RECTR|C‘;E§*J




1 FAO

Organizacion de las Naciones Unidas
para la Agriculturay la Alimentacion



Marco Estratégico de la FAO
(Comite de Agricultura, 2003)

1 La adopcion universal de un

1 El aumento de las de la

1 La adopcion de un | gque
abarque toda la cadena alimentaria;



Mandato de la FAO

1 Alcanzar la Y

asegurar gue las personas tengan acceso regular a
alimentos de buena calidad gue les permitan llevar una
vida activa y saludable

1 Mejorar la aumentar la agricola,
elevar el nivel de vida de la y contrbuiraly &
mundial.

http://www.fao.orqg/UNFAQ/about/es/activities_es.html bi




Consta de ocho Departamentos

1 Agricultura y Proteccion del Consumidor

1 Desarrollo Economico y Social

1 Pesca y Acuicultura

1 Forestal

1 Recursos Humanos, Financieros Yy Fisicos
1 Conocimiento y Comunicacion

1 Ordenacion de Recursos Naturalesiy Medio
Ambiente

1 Cooperacion Téecnica




Las actividades de FAO
comprenden
4 principales esferas:

1 Ofrecer

1 Compartir especializados en
materia de politicas

1 Ofrecer para los
paises



1 FAO

1 MANUALES 1 TALLERES

1 DOCUMENTOS 1 GUIAS



Desafios para el sector agroindustrial...




Asi es que:

Los cambios en las actitudes de los consumidores
Los nuevos enfoques del control de alimentos

La evolucion del modo de percibir las _ _
responsabilidades de los gobiernos y de la industria
alimentaria y

Los cambios en los conceptos de calidad e inocuidad

Codex y el futuro. Departamento Agricultura,2004






Materiales consultados

Codex alimentarius.

Qué es el Codex alimentarius.OMS.
http://www.fao.org/DOCREP/OO5/Y2200E/Y2200E00.HTM

Codigo internacional recomendado de practicas- Principios Generales de Higiene de los
alimentos.

http://www.fao.org/DOCREP/005/Y1579E/Y1579EQ0Q0.HTM

Caodigo de practicas de higiene para frutas y vegetales frescos.
http://www.codexaliemntarius.net/reports.asp

Desarrollo de directrices para la inspeccion y certificacion de importacion/exportacion de
alimentos.

http://www.fao.ora/DOCREP/005/X4489E/X4489E00.HTM

Guia para la produccion, procesamiento, etiquetado y comercializacion de alimentos
producidos

organicamente.
http://www.fao.org/DOCREP/005/Y2772E/Y2772E00.HTM

Principios para el establecimiento y la aplicacion de criteries microbiologices para los
alimentos.

http://www.fao.org/docrep/005/Y1579S/y1579s04.htm

Sistema de Analisis de Peligros y de puntos criticos de control y: directrices para su aplicacion
http://www.codexaliemntarius.net/reports.asp



http://www.fao.org/DOCREP/005/Y1579E/Y1579E00.HTM
http://www.codexaliemntarius.net/reports.asp
http://www.codexaliemntarius.net/reports.asp
http://www.fao.org/DOCREP/005/X4489E/X4489E00.HTM
http://www.fao.org/DOCREP/005/Y2772E/Y2772E00.HTM
http://www.fao.org/docrep/005/Y1579S/y1579s04.htm

Materiales consultados

FAO

FAO/ESNS.2005. Manual: Mejorando la calidad e inocuidad de las Frutas y Hortalizas con un enfegue practico
http://www.fao.org-ag-agn-CDfruits _es b _contenidos-4 safety-mater 4-pres4.2.ppt

Galvez, Eva, Servicio de Gestion, Comercializacion y Finanzas Agricolas (AGSF) FAO, Roma; 2006.
Calidad e inocuidad en las cadenas de comercializacion latinoamericanas de alimentos.

Herramientas gerenciales costo-efectivas para mejorar la calidad y asegurar la inocuidad de los
alimentos, para empresas agroindustriales pequefias y medianas.”“ Manual de Capacitacion.
Preparado por SENATI con la Coordinacion Técnica de Pilar Santacolomay:Roberto Cuevas.
Direccion de Sistemas de Apoyo a la Agricultura. FAO , Roma, 2007. En edicion.

Pazderka, Catherine. Series RUTA-FAO. San Jose; CR. Unidad Regional de Asistencia Técnica. 2003
Es la certificacion algo para mi?.
http://www.fao.org/docrep/007/ad818s/ad818s00.htm

Pons, Jean Claude — Sivardiéere, Patrick. Ecocert-FAO.2002. Certificacion de calidad de los alimentos
orientada a sellos de atributos de valor en paises de América Latina.
http://www.fao.org/DOCREP/004/AD094S/ad094s03.htm

Santacoloma, Pilar. AGSF-FAQO, 2005. Organic certification schemes: managerial skills and associated
costs. Congreso IFOAM, Adelaida, Australia. 2005. Material preparado para presentar en dicho congreso.

Santacoloma, Pilar. AGSF-FAO, 2006. Fortalecimiento institucionalle inversiones requeridasien cumplir’nientd
de EurepGAP en Frutas y Hortalizas Frescas. Estudios de Caso. SeminarniorTalca, Chile, 2006 y Regional
Workshop on GAP and SARD in East and South Africa, Nairobi, 2007. .
http://www.rlc.fao.org/prior/segalim/prodalim/prodveg/bpa/pdf/Santaceloma.pdf


http://www.fao.org-ag-agn-cdfruits_es_b_contenidos-4_safety-mater_4-pres4.2.ppt/
http://www.fao.org/docrep/007/ad818s/ad818s00.htm

En el area
de
Inocuidad

Codigo internacional recomendado de
practicas- Principios Generales de

higiene de los alimentos.
http://www.fao.ora/DOCREP/005/Y1579E/Y1579E00.HTM

Codigo de practicas de higiene para
frutas y vegetales frescos

hitp://wwwicodexaliemntarius.net/reporis.asp

Sistema de Analisis de Peligros y de
puntos criticos de control y directrices
para su aplicacion
http://www.codexaliemntarius.net/reports.asp.

B

Principios para el establecimientoy la y
aplicacion de criterigs mlcroblologlcos 1

para los alimentos. ¥
http://www.fao. 0rq/doCrep/OO5/Y15798/y1579304 ML) _ -~ f



http://www.fao.org/DOCREP/005/Y1579E/Y1579E00.HTM
http://www.codexaliemntarius.net/reports.asp
http://www.codexaliemntarius.net/reports.asp

En el area de
produccion
organica

1 Guia para la produccion,
procesamiento, etiguetado y
comercializacion de alimentos
producidos organicamente.

http://www.fao.ora/DOCREP/O05/Y2772E/N2772EQ0.HTM




CERTIFICACION DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
ORIENTADA A SELLOS DE ATRIBUTOS DE VALOR

EN PAISES DE AMERICA LATINA

Manual de capacitacion

CERTIFICRCION OE CALIOAD DE LTS ALIMENTIS CRIENTADA A
SELLDS DE ATRIBLITOS DE VALOR EM FRISES [E AMERICE LATNA

http://www.fao.orqg/DOCREP/004/AD094S/ad094s03.htm

Certificacion y Acreditacion
Sellos de calidad
Reglamentacion UE

Instrumentes para el control

- .
Autores
Jean-Claude Pons - .
Patrick Sivardiéere . N )
Edicion E-scallll
Maria Teresa Oyarzun '
Florence Tartanac . ’ ‘l
ECOCERT-FAO 2002 B iy P 4
2 i."-’p} '. {
-
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MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD E INOCUIDAD
DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS:
UN ENFOQUE PRACTICO

Capacitar capacitadores
Calidad

Inocuidad

BPA, BPM, APPCC

a calidad e inocuidad de las

inds e Certificacion

e referencia :
un programa de capacitacion en inocuidad alimentaria

En cada taller se realizaron
INFORME FINAL FODAS para analizar |a
situacion de los paises

Talleres realizados en: Chile, Guatemala;
Bolivia, Barbados. Luego repetido en Asia y
Africa (Tanzania, Egipto)

Freparads por:

Mayva Pineiro
Luz Berania Diaz Kio:

Servicio de Calidad de los Alimentos ¥ Normas Alimentarias (ESNS)
Direccion de Alimentacion ¥ Nutricion
FAD

Incluye estudios de caso, ejercicios, bibliografia, una guia
para el capacitador, presentaciones en Power Point, y anexos
con lecturas complementarias, enlaces de interés y glosario.

http://www.fao.org-ag-agn-CDfruits_es_b_contenidos-4_safety-mater_4-pres4.2.ppt 'ug



“Herramientas gerenciales costo-efectivas para mejorar la
calidad y asegurar lainocuidad de los alimentos, para
empresas agroindustriales pequefias y medianas."

Proporciona al sector de la pequena y mediana industria una
herramienta importante para mejorar su competitividad y su capacidad
de entregar productos de alta calidad a los consumidores.

Capacitar capacitadores y a empresarios a traves del
autoaprendizaje.

MANUAL DE CAPACITACION

HERRAMIENTAS GERENCIALES COSTO! T Como herramlenta
EFECTIVAS PARA MEJORAR LA CALIDAD Y para la toma de decisiones empresariales.

ASEGURAR LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

PARA EMPRESAS AGROINDUSTRIALES PEQUENAS Y MEDIANAS

en la agroindustria.

. aplicacion de los _ J _
en la peguena y mediana agroindustria.

Preparado por como una herramienta para la

Servicio Nacional de Adiestramiento en Trabajo Industrial

(SENATH, Lims, Perd mejora de la gestion de la calidad e inecuidadk

Coordinacion Técnica de
Pilar Santacoloma
Roberto Cuevas

Direccién de Sistemas de Apoyo a la Agricultura
Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacion

Incluye estudios de caso, ejercicios, bibliografia, una guia
para el capacitador, presentaciones en Power Point y anexos con
lecturas complementarias, enlaces de interés, y glosario.

Aun no publicado.



Calidad e inocuidad en las
cadenas latincamericanas
de comercializacion

de alimentos
e— ]

Autora: Eva Galvez, Servicio de
(}estién, Comercializacion y Finanzas
Agricolas (AGSF) FAO Roma 2006

Enfoque multidisciplinario_ y
basado en la cadena productiva

Dificultades para la
iImplantacion de sistemas de
calidad y APPCC en paises de
America Latina.

Experiencias de implantacion
de BPAS en varios paises.

Presenta recomendaciones 1=
para los gobiernos y empresas.

Analiza la necesidad de buscar ,,.

formas mas costo-efectivas. “‘,&
para la implantacion'de
programas certificables. - ,-,‘l
n-»"/ '. a
e
b . @



ESTUDIOS: COSTOS Y REQUISITOS DE GESTION
EN PRODUCTOS CERTIFICADOS ORGANICOS.
Pilar Santacoloma, FAO, Roma.

CONCLUSIONS.

Certification costs should not refer only to the fees that
farmers pay to be certified. Certification standards and
Procedures entail changes for the different managerial
levels involved | the supply chain. Implications on costs and : .

on managerial skills needed by farmers depend much on 1 An al 1Za.

the certification scheme.

This, in turn, is usually tied to specific markets and to A

linkages with other chain stakeholders. | L 0OS CO StOS NO SO | O se
In fact, direct certification costs for farmers were very low -

under Internal Control Systems (ICS) and participative refierenal costo de
Certification schemes. However, costs associated to farm e P Z

management changes may be affecting profitability and Certlfl cacion

income levels. .

Learning processes to improve managerial skills require i Cap acCl d ad es p ara I a
time and organizational structures. Other variables that e Stl () n

may explain profit difference are the type of produce, the g

targeted market and the farmers bargaining and business’ 1

skills. In the participative schemes, farmers are more able to Dep en d enc | d d e lOS
control these variables, due to the emphasis placed on merc ad 0S y es q uema

empowering participants to build a transparent, trustworthy

and long-term relationship to local markets. Non-financial d e Certifi Caci c') n
benefits are common to all the experiences, contributing to

farmers’ self-confidence and social networking to boost

better rural societies.

Pilar Santacoloma. Organic certification schemes: managerial skills and associated
costs. Congreso IFOAM, Adelaida, Australia. 2005.



Estudios: Capacidades e inversiones necesarias para
cumplir con los requisitos EUREPGAP.

Estudios de caso en: Kenia, Sudafrica, Chile y Malaysia.
Realizado por AGS, FAO

1 Las lecciones aprendidas:

1 necesidad de mejorar los

Fortalecimiento institucional e inversiones de

requeridas en cumplimiento de EurepGAP manera de cumplir conilos requisitos.
en Frutas y Hortalizas Frescas

-Estudios de Caso- 1 necesidad imperiosa de

y dentro'de los cuales se encuentra Ié
Pilar Santacoloma promocion privado-pablica para
AGSF-FAO enfrentar estos desafios.

1 Elriesgo de excluir agricultores de |
pequefa escala de este'desarrollo es
alto, debido a lasiinversionesiy costos
operaCIonaIes no disponiblies.

i

http://www.rle:fao.org/prior/segalim/predalim/prodveg/bpa/pdf/Santacoloma.pdf



Taller de BPA en Africa
Este y Sur: Practicas y Politicas.

1 Organizado por FAO-UNCTAD- Kenya marzo 2007

1 Objetivos:

1 Facilitar e intercambiar experiencias en desafios y
oportunidades para la aplicacion.de GAP y opciones
estrategicas para los paises de E y S de Africa

1 Identificar lecciones para preparar recomendacionges.y
guias para la implementacion a nivel nacional

1 |dentificar areas potenciales de cooperacion sebreiGAP
a nivel regional.....

www.fao.org/prods/GAP/gapindex_en.htm



http://www.fao.org/prods/GAP/gapindex_en.htm

Taller nacional consultivo
en Uganda

1 Organizado por la Organizacion de Promocion de la horticultura de
Uganda y el apoyo de AGS y AGD de FAO, enero 2007

1 Objetivos:

1 Facilitar el analisis de situacion del desarrollo 'y potencial de' GAP
por los actores claves.

1 Revision de la estrategia para la implementacion del pregrama
GAP.

I Determinar prioridades, proximos pasos y desarrollo posterior e
implementacion de GAP en el pais

www.fao.org/prods/GAP/gapindex _en.htm



http://www.fao.org/prods/GAP/gapindex_en.htm

FAO/WHO guidance

to governments on the
application of HACCP
in small and/or
less-developed food
businesses

1 Objetivo general. Proveer
una guia a los gobiernes y
eslabones de la cadena
alimentaria para el
desarrollo de estrategias
nacionales para la
implementacion de
sistemas APPCC en
iIndustrias peguenas y/o
menos desarrolladas.
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http://www.fao.org/docrep/007/ad818s/ad818s00.htm

o ¥ g T
Describe brevemente los dife;re‘r'\tesf"
tipos de certificaciones: A
Alianzas para bosgues A
SA8000 24
EUREPGAP _
Agricyﬂﬁra Organica -
1ISO 14001 [ A
Comgf:io Justo -




Las normas sociales, ambientales, la certificacion y el
etiquetado de cultivos comerciales, Departamento
Econdmico y Social , FAO, Roma

1 En este documento se explora el origen de estas
Iniciativas, su alcance y sistemas de certificacion.

1 Veintidés estudios de casos ilustran el impacto gue las
normas y programas de certificacion han tenido sobre los
costos de produccion y los ingresos de los productores
en los paises en desarrollo con los mas recientes datos
sobre los mercados del banano, café, té y citricos.

1 Este material puede resultar de utilidad para los
gobiernos, compaiiias privadas y ONG que enfrentan
decisiones complejas en torno a las normas sociales'y
ambientales, la certificacion y el etiguetado

http://www.fao.org/docrep/008/y513s/y5136s08.htm
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